RESTAURANT

Swiateczno - Wigilijne

Spotkania firmowe 2017

Szanowni Panstwo,

Swiateczna atmosfera to doskonaty czas na integracje
wspotpracownikéw, podziekowanie za wspdlnie spedzony
rok oraz podsumowanie dotychczasowych sukcesdw.

Wspdlna kolacja przy dZzwiekach polskich koled i zapach
choinki z pewnoscig wprowadzg Panstwa w magiczny
nastrdj prawdziwych polskich swiat.

Zapraszamy do organizacji spotkan wigilijnych w Restauracji
»-Midtown*“, nasz doswiadczony zespdt przygotowat dla
Panstwa specjalng oferte.




w cenie 79 pln brutto/osoba

Propozycja 1

Przystawka
« Strudel z+tososia z sosem musztardowo-miodowym
Zupa
. Swiateczny barszcz czerwony podany z uszkami
z grzybami
Danie gtéwne ( do wyboru )
- Smazony filet z karpia z Doliny Bedkowskiej podany
na kapuscie z grochem
- Pierogi ruskie, z kapusta i grzybami
Deser

« Sernik Swigteczny podany z sosem toffi ze skorka
Z pomaranczy
Napoje
- Kawa, herbata, woda mineralna, kompot z suszu

w cenie 89 pln brutto/osoba

Propozycja 2

Przystawka
- Terina z dorsza i poréw podana z piklowanymi grzybami,
dressing z rodzynek i marchewki
Zupa
« Zupa grzybowa z domowymi kluseczkami
Danie gtéwne
- Pieczen wieprzowa podana z kopytkami duszona
czerwonag kapustg, sos naturalny
Deser
« Tradycyjny makowiec
Napoje
. Kawa, herbata, woda mineralna, kompot z suszu



w cenie 109 pln brutto/osoba

Propozycja 3

Przystawka
« Wedzony pstrag z Doliny Bedkowskiej, rzodkiewka,
kwasna smietana , piklowany ogdrek, kasza jaglana,
papryka
Zupa ( do wyboru )
« Krem z dyni
« Zupa grzybowa z domowymi kluseczkami
Danie gtéwne ( do wyboru )
» Grillowana poledwiczka wieprzowa, pieczone
warzywa korzenne z czosnkiem i tymiankiem, puree
z marchewki, ziemniaki z wody z koperkiem, sos
Sliwkowy
- Pieczony filet z poledwicy z dorsza, kremowe pory,
ziemniaki z wody z koperkiem
Deser
« Mus czekoladowy z wisniami
Napoje
- Kawa, herbata, woda mineralna, kompot z suszu

N



Bufet przekgsek
zimnych

w cenie 45 pin brutto/osoba

« piers z indyka w sosie turiczykowym

- pieczony schab nadziewany morelami

« pieczony pasztet drobiowy z marmolada z czerwonej
cebuli

« morszczuk w zalewie korzennej z warzywami

- satatka jarzynowa

- zielone sataty, ser feta, suszona zurawina, pestki dyni

- selekcja oliwy z oliwek oraz octéw

« wybdr ciast Swigtecznych

w cenie 55 pln brutto/osoba

- pasztet drobiowy z konfiturg z czerwonej cebuli

- tradycyjne miesa pieczonych i wedliny staropolskie

« Sledzie w Smietanie, rodzynkach, przyprawach
korzennych i pomidorach

« dodatki: chrzan, musztarda, piklowane warzywa,
piklowane ogdrki

. zielone sataty z dodatkami: marchewka, suszona
zurawina, pomidory, orzechy

- satatka z zielonej soczewicy z serem feta, brokutéw
i pesto

« piernik krakowski

« szarlotka z cynamonem

Serdecznie zapraszamy do skorzystania
Z naszej goscinnosci.

KONTAKT: Best Western Plus Krakéw Old Town
Restauracja Midtown ul. Sw. Gertrudy 6
Sabina Anielska 31-046 Krakdéw
anielska@rthotels.com.pl www.bwoldtown.pl
Tel. 668 038 319




